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2 Metodo implementado para eliminacion de
- microorganismos o reducirioa nivel aceptable

Es el concepto bésico del aseo, de la
limpleza y del culdado del cuerpo humano.

Rasiduos de productos sanltarios que s@ dan
a los cultivos o a los animales para prevenir

enfermedades (ej. pesticidas y residuos
medicamentosos)

Es el conjunto de cualidades que hacen
aceptables los alimentos a los
consumidores.

Es le ecclén y efecto retirar ,quitar la
sucledad de superficles
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Enfermedades transmitidas por alimentos

Desinfectante mas usado

la caracteristica que garantiza que los
elimentos que consumimos no causan dafio

& nuestra salud

Son microorganismos unicelulares que se
reproducen por fisién ... de alimentos ylo
agua, considerados como contaminados
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2 Metodo implementado para eliminaclon de
microorganismos a reducirioa nivel aceptable

3 Es el concepto basico del aseo, de la
limpleza y del cukiado del cuerpo humano,
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& Residuos de productos sanitarios qua sa dan
a los cultivos © a los animales para pravenit
enfermedades (). pesticidas y residuos
medicamentosos

9 Es el conjunto de cualidades que hacen
aceptables los allmentos & los
consumidores.
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12 Es la eccion y efecto retirar ,quitar la
sucledsd de superficles
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2  Enfermedades transmitidas por alimentos
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7 la caracteristica que garantiza que los
alimentos que consumimos no causan dafio
a nuestra salud
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12 Son microorganismos unicelulares que se
reproducen por fisién ... de alimentos ylo \ T P bri
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15 Parte del manipulador de alimentos que
genera mas contaminacion
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